Konkurs na najlepszego paczka tradycyjnego
oraz paczka nowoczesnego
REGULAMIN

1. Organizator: Gminny Osrodek Kultury i Rekreacji w Mszanie, 44-325 Mszana,
ul. Mickiewicza 92, NIP 647 25 65 994, tel. 32 4720076

2. Cele konkursu:
e Rozwijanie umiejetnosci kulinarnych mieszkancéw gminy Mszana
e Kultywowanie tradycji $laskiej oraz tradycji polskiej
e Edukacja kulinarna mtodego pokolenia
e Integracja mieszkaricow Gminy Mszana.

3. Tematyka prac konkursowych:
Gtéwnym zadaniem konkursowym jest wykonanie tradycyjnego paczka polskiego.
Kategorig towarzyszgca jest wykonanie pgczka nowoczesnego.

4. Warunki uczestnictwa:
A. Konkurs organizowany jest w dwéch kategoriach:
- paczek tradycyjny
- paczek nowoczesny
Kategoria: paczek tradycyjny
e Powinien by¢ wykonany z ciasta drozdzowego z maki pszennej
e Ksztatt: kula mieszczaca sie w dtoni (Srednica pgczka od 4 cm do 10 cm)
e Smazenie: w gtebokim ttuszczu (smalcu, fryturze wotowej, oleju lub ceresie,
klarowanym masle)
e Nadzienie: konfitura rézana lub marmolada wieloowocowa
e Paczek powinien by¢ lukrowany lub oprészony cukrem pudrem, moze by¢ tez
posypany kandyzowang skorkg pomaraniczowsq lub polany czekolada.
Kategoria: paczek nowoczesny
e Powinien by¢ wyrobem jadalnym
e Technika wykonania dowolna z zastrzezeniem, ze produkt powinien by¢ usmazony
e Ksztatt, rozmiar i zdobienie - dowolne

B. Uczestnik moze zgtosi¢ do konkursu jednego paczka w kazdej kategorii.

C. Pgaczek powinien by¢ wykonany przez uczestnika konkursu, ktéry potwierdza ten
fakt podpisujgc stosowne oswiadczenie.

D. Organizator nie zapewnia produktow spozywczych niezbednych do wykonania
paczkéw.

E. Paczek (paczki) powinien byé wykonywany wczesniej (np. w domu) i gotowy
przyniesiony na finat konkursu 16 lutego.



5. Ocena
Komisja konkursowa oceni paczki pod wzgledem:
e Zgodnosci wypiekdw z tematem i zasadami konkursu
e Smaku
e Estetyki wykonania i podania
e Wiernosci tradycyjnej recepturze (w przypadku pierwszej kategorii)
e Pomystowosci i efektywnosci wykonania (w przypadku drugiej kategorii)

6. Terminy:
e 16 lutego 2023 - termin zgtoszenia prac (osobiste dostarczenie pgczkéw na
godz. 17.00 do dali Osrodka Kultury w Potomi, ul. Szkolna 17, 44-323 Potomia)
e 16 lutego 2023 — ocena prac przez trzyosobowe jury (Osrodek Kultury
w Potomi)
e 16 lutego 2023 — wreczenie nagréd (Osrodek Kultury w Potomi)

7. Nagrody
e Organizator przyznaje po trzy nagrody rzeczowe w kazdej z kategorii
o Nagrodami sg m.in. akcesoria kuchenne



